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BY LOS PABLOS

MODERNO

EL HERMANO PEQUEÑO DE MÉNADE

613 50 71 23



CONCEPTO

LA PROPUESTA GIRA EN TORNO A UNA COCINA CONTEMPORÁNEA CON RAÍCES
ANDALUZAS, DONDE EL SABOR ES EL EJE CENTRAL Y CADA PLATO RESPONDE A UNA

INTENCIÓN: SORPRENDER SIN PERDER LA ESENCIA.

ESTO ES JAUJA NACE CON UNA IDEA CLARA:
REINTERPRETAR LA COCINA DESDE EL

DISFRUTE, LA IDENTIDAD Y EL PRODUCTO. UN
ESPACIO DONDE LA GASTRONOMÍA SE VIVE

SIN ARTIFICIOS INNECESARIOS, PERO CON
TÉCNICA, CRITERIO Y PERSONALIDAD.

(1)



(1)



(2)

LOS CHEFS

REPRESENTA LA PRECISIÓN
Y EL CRITERIO EN COCINA.PABLO DOMÍNGUEZ

APORTA CARÁCTER, INTUICIÓN Y UNA
VISIÓN MÁS DINÁMICA DE LA COCINA.PABLO VEGA

EL RESULTADO ES UNA PROPUESTA
CON CARÁCTER PROPIO, RECONOCIBLE Y COHERENTE.



(3)

EL ESPACIO

UBICADO EN TORRE DEL MAR,
EL RESTAURANTE SE INTEGRA

EN EL ENTORNO COSTERO
CON UN CONCEPTO DE SALA

MODERNO, CERCANO Y FUNCIONAL.



(4)

COCINA

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES:

LA PROPUESTA COMBINA:

LA CARTA ESTÁ EN CONSTANTE EVOLUCIÓN, ADAPTÁNDOSE AL PRODUCTO DE
TEMPORADA Y A LA CREATIVIDAD DEL EQUIPO.

PRODUCTO DE CALIDAD COMO BASE.

TÉCNICA ACTUAL APLICADA CON EQUILIBRIO.

PLATOS PENSADOS PARA COMPARTIR Y DISFRUTAR.

RECETAS RECONOCIBLES REINTERPRETADAS.

ELABORACIONES MÁS CREATIVAS.

UNA OFERTA VERSÁTIL QUE CONECTA CON DIFERENTES

PERFILES DE CLIENTE.



(4)

UNA PROPUESTA QUE RESUME A LA PERFECCIÓN SU
MANERA DE ENTENDER LA COCINA: RECONOCIBLE,

DIRECTA Y CON PERSONALIDAD.

ESTO ES JAUJA PROPONE
UNA EXPERIENCIA GASTRONÓMICA COMPLETA.

“BOCADILLO
DE ARMÓNDIGAS”

EL BOCADILLO PARTE DE UNA
BASE CERCANA Y POPULAR,

REINTERPRETADA CON TÉCNICA
Y CRITERIO. LAS “ARMÓNDIGAS”,

JUGOSAS Y LLENAS DE SABOR, SE
INTEGRAN CON UNA SALSA DE

TOMATE A LA SICILIANA QUE
APORTA PROFUNDIDAD Y

EQUILIBRIO, MIENTRAS QUE EL
PROVOLONE FUNDIDO Y LA

ALBAHACA FRESCA TERMINAN
DE CONSTRUIR UN CONJUNTO

INTENSO, REDONDO
Y MUY DISFRUTABLE.



CROQUETAS DE
LANGOSTINOS

CAMPERO DE
LOS MONTES
DE MÁLAGA

ENSALADILLA
BERLÍN

BAO DE
COCHINITA
PIBIL



CONTACTO

(5)

C. LOS FENICIOS, 12, 29740 TORRE DEL MAR, MÁLAGA

613 50 71 23

UBICACIÓN:

TELÉFONO:

@ESTOES.JAUJAINSTAGRAM:

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd724775d01de4ef:0xf6e9c37618e791ea?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/search?q=ESTO+ES+JAUJA&rlz=1C5CHFA_enES1123ES1125&oq=ESTO+ES+JAUJA&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyDggAEEUYJxg5GIAEGIoFMgYIARBFGDsyDAgCECMYJxiABBiKBTIHCAMQABiABDIHCAQQABiABDIJCAUQABgKGIAEMgcIBhAAGIAEMgcIBxAAGIAEMgcICBAAGIAEMgcICRAAGIAE0gEIMTc3MWowajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8
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